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1.Dezinfectia- procedura de distrugere a majoritatii microorganismelor patogene sau nepatogene de
pe orice suprafaté(inclusiv tegumente),utilizindu-se agent;i fizici i /sau chimici. (10p)

2. Semnele pe baza carora poate fi recunoscuta carnea proaspata:

Aspect:carnea proaspata este acoperita la suprafata de o pelicula subtire,uscata,iar pe sectiune
prezinta o coloratie roz-rosie,lucioasa,a carei intensitate este dependenta de specia de la care
provine.Este usor umeda,nu este lipicioasa.Are consistenta elastica,compacta,nelasand urme la
presiuneadigitala.Mirosul si gustul sunt placute,caracteristice speciei de la care provine carnea.
(10p)

3.Ingrediente musaca de cartofi cu carne:carne 100g,cartofi fierti 150-200g,lapte ,unt 15
g,ou,rosii 50 g,verdeatd,condimente..Se curata cartofii de coaja si se pun la fiert.Dupd fierbere
se fac piure.Separat se toaci carnea,se condimenteaza,se adauga verdeatdse inabuga intr-o
cratit3,ser pot adiuga si rosii.Se pune in tava care a fost unsd cu unt,un strat de piure de cartofi
unul de carne inabusit3 avand grija ca ultimul strat sa fie piure,Se unge cu ou batut .Se dd la
cuptor 15-20 de minute.Se serveste cu diferite salate,dupa anotimp.(10p)
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